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Liitfen dnce bu kilavuzu okuyun!
Degerli Miisterimiz,

Altus Grtintin tercih ettiginiz icin tesekkiir ederiz. Ylksek kalite ve teknoloji ile dretilmis olan Griintinizin
Size en iyi verimi sunmasini istiyoruz. Bunun icin, riin kullanmadan 6nce bu kilavuzun tamamini ve
verilen diger belgeleri dikkatlice okuyun ve ileride basvurmak tizere saklayin. Uriinii baska birisine
verirseniz kullanim kilavuzunu da birlikte verin. Kullanim kilavuzunda yer alan tiim uyarilari ve bilgileri
dikkate alin.

Semboller ve aciklamalari

Kullanma kilavuzunda su semboller yer almaktadir:

0 Onemli bilgiler veya kullanimla ilgili faydali ipuglari.

A TEHLIKE: Can ve mal acisindan tehlikell
durumlara karsi uyarl.

UYARI: Uyari, potansiyel olarak tehlikeli
durumlari belirtir.

DiKKAT: Uyari, maddi hasar potansiyel
belirtir.

[
Q f Gida ile temasa uygundur.

\ GERi DONUSTURULMUS &
\ GERi DONUSTURULEBILIR
Q KAGIT

AEEE Direktifine uygundur. PCB icermez.
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1 Onemli giivenlik ve cevre talimatlari

Bu bolimde, yaralanma ya da
maddi hasar tehlikelerini oOnle-
meye yardimci olacak guvenlik
talimatlar yer almaktadir. Bu ta-
limatlara uyulmamasi halinde her
tirlt garanti gecersiz hale gelir.

1.1 Elektrik akimi tehlikesi

Elektrik akimi sebebiyle hayati

tehlike!

Akimli tellerle veya bilesenlerle

temas etmek ciddi yaralanmalara

ve 0lime neden olabilir!

Elektrik carpmasi riskini onlemek

icin asagidaki gtvenlik onlemleri-

ne uyun:

« Baglanti kablosu veya elektrik
fisi hasar gormusse kahve ma-
kinesini kullanmayin.

» Uriin tekrar kullaniimadan once
elektrik fisi kalifiye bir elektrikgi
tarafindan degistirilmelidir.

« Kahve makinesinin muhafaza-
sini agmayin. Akimli baglantilara
dokunulursa ve/veya elekiriksel
ve mekanik yapilandirma degis-
tirilirse elektrik carpmasi riski
ortaya cikar.

« Kahve cekirdegi haznesini te-
mizlemeden once cihazin fisini
prizden ¢ekin. Kahve 6gutiici-
nin donmesinden dogan teh-
like!

1.2 Yanma veya haslanma
tehlikesi

Kahve makinesinin bazi parcalari
calisma sirasinda ¢ok fazla isina-
bilirl Makineden alinan icecekler
ve ¢lkan buhar gok sicaktir!
Kendinizi ve baskalarini yakmak-
tan/haslamaktan kaginmak icin
asagidaki givenlik onlemlerine
uyun:
« Her iki kahve muslugunda yer
alan metal mansonlara dokun-
mayin.

« Gildinizin makineden ¢ikan bu-
harla veya sicak durulama,
temizleme ya da kire¢ ¢ozme
suyuyla dogrudan temas etme-
sini engelleyin.
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1 Onemli giivenlik ve cevre talimatlari

1.3 Temel giivenlik onlemleri

Kahve makinesini guvenli bir se-

kilde kullanmak icin asagidaki

guvenlik onlemlerine uyun:

« Ambalaj malzemeleriyle oyna-
mayin. Bogulma riski vardir.

« Makineyi kullanmadan once
Uzerinde goOzle gorallr hasar
olup olmadigini kontrol edin.
Kahve makinesini hasarliysa
kullanmayin.

« Baglanti kablosu hasarliysa
olas! tehlikeleri Onlemek adina
yalnizca Ureticinin tavsiye ettigi
bir servis yetkilisi tarafindan de-
gistirilmelidir! Latfen dreticiyle
ya da dreticinin misteri hizmet-
leri yetkilisiyle iletisime gegin.

« Kahve makinesinin onarim is-
lemleri yetkili servis veya mus-
teri hizmetleri yetkilisi tarafindan
yaplimalidir. Yetkisiz kisilerin
yaptigi onarim islemleri kullanici
icin ciddi tehlikelere yol acabilir.
Ayrica, bu islemler garantiyi ge-
gersiz kilar.

Garanti suresi igerisinde kahve
makinesinde yapilacak onarim
islemleri, yalnizca Uretici ta-
rafindan yetkilendirilen servis
merkezleri tarafindan yapilmali-
dir. Aksi takdirde, sonradan or-
taya ¢ikan hasarlar durumunda
garanti gecersiz kalacaktir.

Kusurlu parcgalar yalnizca orijinal
yedek parcalarla degistirilebilir.
Guvenlik gerekliliklerine uyul-
mas! ancak orijinal yedek parca
kullanimiyla saglanabilir.

Bu drtn, denetim altinda tu-
tulmalari ya da trtndn guvenli
Kullanimina dair bilgilendiriime-
leri ve drtndn kullanimindan
dogabilecek tehlikeleri anlama-
lart kosuluyla 8 yasindan biyuk
cocuklar ile fiziksel, duyusal ya
da zihinsel kapasiteleri azalmis
ve bilgi ve/veya tecriibe eksikligi
olan Kisiler tarafindan kullanila-
bilir. Gocuklar Uriinle oynama-
malidir. Temizleme ve kullanici
bakimi, 8 yasinin {zerinde ol-
madiklari ve gozetim altinda
tutulmadiklari stirece gocuklar
tarafindan yapiimamalidr.

Manuel Espresso Makinesi / Kullanim Kilavuzu

5/TR



1 Onemli giivenlik ve cevre talimatlari

« Bu cihaz, evde ve asagidakiler
gibi uygulamalarda kullanilmak
Uzere tasarlanmistir:

- Dikkanlarin, ofislerin ve diger
calisma ortamlarinin personel
mutfaklarinda;

- Ciftlik evlerinde;
- Otel, motel ve diger konaklama

mekanlarinda musteriler tarafin-
dan;

- Pansiyon tUrt mekanlarda.

« Kahve makinesini yagmur, don ve
dogrudan gines 1S1g1 gibi hava et-
menlerinden koruyun. Kahve ma-
kinesini agik alanda kullanmayin.

« Kahve makinesini, elektrik kablo-
sunu ya da fisini kesinlikle suya
veya baska sivilara batirmayin.

« Kahve makinesini ya da akse-
suarlarini bulasik makinesinde
yikamayin.

« SU haznesine sudan baska sivi
dokmeyin, gida malzemeleri
koymayin.

« SU haznesini maksimum isare-
tinden (doldurma deliginin alt
kenar) fazla doldurmayin (1,4
litre).

« Makineyi sadece atik kahve
haznesi, damlama tepsisi ve fin-
can 1zgaras! takili durumdayken
kullanin.,

« Fisi prizden ¢ikarmak icin kab-
loyu cekmeyin ve 1slak elle do-
kunmayin.

« Kahve makinesini elektrik kab-
losundan tutmayin.

« Urlini ve (iriin kablosunu 8 ya-
sindan kiguk cocuklarin erise-
meyecedi bir yerde saklayin.

1.4 Kullanim amaci

Beko tam otomatik kahve makinesi, evlerde ve
benzeri yerlerde (Ornegin personel mutfaklar,
ofisler ve benzeri alanlar ya da pansiyon, otel,
motel ve diger konaklama mekanlarinda miiste-
riler tarafindan kullanilmak (izere) tasarlanmistir.
Bu kahve makinesi ticari kullanima uygun dedildir.
Yalnizca kahve hazirlamak, stit ve suisitmakicin ta-
sarlanmistir, Bunun disinda kullanimlar, uygunsuz
kullanim olarak degerlendirilir.

Uygunsuz kullammdan kaynaklanan tehli-
ke!

Kahve makinesi, kullanim amaci dogrultusunda
kullanilmazsa tehlike kaynagr haline gelebilir.

UYARI: Dolayisiyla, kahve makinesi
kullanim amacina uygun olarak

kullaniimalidir.
Kahve makinesinin amaci disinda kullanilmasindan
kaynaklanan hasar ve yaralanmalar igin higbir so-
rumiuluk kabul edilmeyecektir.

UYARI: Bu kullanim kilavuzunda yer
alan proseddrlere uyun.
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1 Onemli giivenlik ve cevre talimatlari

Risk, sadece makinenin sahibi tarafindan ortaya -
karilmis olmalidr.

1.5 Sorumluluk sinirlamasi

Bu kullanim kilavuzunda yer alan ve kahve maki-
nesinin kurulumuna, kullanimina ve bakimina y6-
nelik olan tlim teknik bilgiler, veriler ve talimatlar
makinenin baski sirasindaki giincel durumunu
yansitmakta, deneyim ve uzmanlik ile kazanilan
olasi en iyibilgilere dayanmaktadir.

Bu kullanim kilavuzundaki bilgilerden, cizimlerden
ve aciklamalardan hicbir iddia/talep cikariminda
bulunulamaz.

Uretici, kullanm kilavuzuna uyulmamasindan,
trlindin kullanim amaci disinda kullaniimasindan,
amator onarimlardan, yetkisiz sekilde yapilan de-
Gisikliklerden ve onayli olmayan yedek parcalarin
kullaniimasindan kaynaklanan hasar ve yaralan-
malar icin sorumluluk kabul etmemektedir.

1.6 AEEE Yonetmeligine Uyum ve
Atik Uriiniin Elden Cikariimasi

Bu Urin T.C. Cevre ve Sehircilik Bakanligi
tarafindan yayimlanan “Atik elektrikli ve Elektronik
esyalarin Kontrolli Yonetmeligi'nde belirtilen zararli
ve yasakll maddeleri icermez.

AEEE Yonetmeligine uygundur. Bu (rn,
Ei geri dontstmli ve tekrar kullanilabilir

nitelikteki yliksek kaliteli parga ve malze-
melerden Uretilmisti. ~ Bu nedenle,
driind, hizmet 6mriinin sonunda evsel
veya diger atiklarla birlikte atmayin. Elektrikli ve
elektronik cihazlarin geri dontsimi igin bir topla-
ma noktasina gotirtin.  Bu toplama noktalarini
bolgenizdeki yerel yonetime sorun.  Kullanimis
drlinleri geri kazanima vererek Gevrenin ve dogal
kaynaklarin korunmasina yardimeti olun.

1.7 Ambalaj bilgisi

Uriinin ambalaji, Ulusal Mevzuatimiz
:“ geredi geri donstirtlebilir malzemel-
@ | erden Uretilmistir. Ambalaj atigini evsel
veya diger atiklarla birlikte atmayin, ye-
rel otoritenin belirttigi ambalaj toplama noktalarina
atin.

Manuel Espresso Makinesi / Kullanim Kilavuzu
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2 Kahve Makineniz

2.1 Genel Bakis

Uriin tizerinde ve yaninda verilen kitapgiklarda belirtilen tim degerler ilgili standartiara gére yapilan laboratuvar dlgiimlerinden alinmigtir. Bu degerler kullanima
ve ortam kosullarina bagh olarak farklilik gosterebilir.
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2 Kahve Makineniz

© N OV~

- 4 a4 a4
OB~ N = O

Su Haznesi Kapagi

Su Haznesi Tutacagi
Cikarilabilir Su Haznesi
Isitma Platformu

Kontrol Diigmesi
Demleme Basligi

Porta Filtre

Damlama Tepsisi Izgaras|
Damlama Tepsisi

. Koplrtme Gubugu

. Gli¢ Digmesi

. Képirtme Kolu

. Kahve Kasigi / Tamper
. 1 Fincan igin Stizgeg
. 2 Fincan igin Siizgeg

2.2 Teknik veriler
Giic kaynag:
220-240V~, 50-60 Hz
Giic: 1200 W

Su Haznesi: 1,2 Litre

Teknik ve tasarim degisiklikleri yapma hakki
saklidir.

Manuel Espresso Makinesi / Kullanim Kilavuzu

9/TR



3 Demleme ipuclari

Kahve cekirdeklerindeki aromayi en iyi sekilde
dziitlemeniz icin her espresso hazirlayisinizda
taze olarak 6gitlilms bitiin kahve cekirdekleri
kullanmanizi dneriyoruz.

Kullanilan kahveye ek olarak klor, koku ve
diger katki maddelerinden arindinlmis taze
soquk su kullanmak da miikemmel espresso'yu
hazirlamaniza yardimci olacaktir,

Aromay! korumak icin 8gtllmus espresso'yu
hava gecirmez bir kapta, serin ve kuru bir
ortamda saklayin. Ogtdlmus kahve, aromasini
kaybedebilecegi icin uzun muddetli olarak
saklanmamalidr.

Porta filtrenizi ve siizgecinizi agzina kadar
doldurmayin. Urlinle birlikte verilen kahve
kasigini kullanarak, her espresso shot icin 1
silme kaslk kahve koyun.

Makineyi 5 ginden daha uzun sire
kullanmayacaksaniz su haznesini yikayin ve
bosaltin,

Su haznesini doldurmadan veya bosaltmadan
dnce makineyi daima kapatin.

Daima diiz, dengeli ve 1slya dayanikli bir calisma
ylizeyinde calisin.

Espressonuzun ideal sicakligini stirdtirmeniz icin
fincanlari énceden isitmanizi éneriyoruz.
Demleme dncesinde porta filtreyi sonuna kadar
sada dondrerek ylksek basing sebebiyle
gevsemesini 6nleyin.

DIKKAT: Sicak buhar ve su sebebiyle

viicudunuzun yanmasini ve/veya
yaralanmalari veya makineye
gelebilecek gesitli hasarlari 6nlemek
icin asagidakileri uygulayin.

1

.Makinenizde espresso demlerken veya st
kopurtirken suhaznesiniveya portafiltreyiasla
¢lkarmayin. Yeni espresso hazirlamak icin porta
filtreyi cikarmadan énce Kontrol Digmesini
“0" konumuna getirin, Hazneye daha fazla su
eklemek icin Kontrol Diigmesini “0" konumuna
getirin ve makinenin yanindaki Gl¢ Digmesine
basarak glicl kapatin. Mavisik sénecektir.

. Espresso, porta filtreden akmiyorsa (veya

damlalar halinde cok yavas akiyorsa) stizgec
tikalidir. Cihaz! kapatin ve sogumaya birakin,
Kahvenin cok ince 6gttlimediginden emin
olun (bkz. bolim 5a).

. Porta filtreyi cikanrken dikkatli olun. Metal

parcalar cok sicak olabilir. Ayrica 6gttimis
kahvenin Ustlinde sicak su olabilir. Porta
filtreyi yalnizca tutacagindan tutun ve parmak
korumasini kullanarak demli kahve telvelerini
atin (Sekil 5).

. Kopirtme cubugundan buhar cikmiyorsa

kopurtici  tikahdir,  Cihazi  kapatin  ve
sogumaya birakin. Kopurtme cubugunu 8b
béliminde aciklandid (izere temizleyin.

. Makinenizin her seferinde gerektigi gibi

calismasi icin kdpirtme kolunu, koplrtme
cubugunuveképlrtme ucunuherkullanimdan
sonra temizleyin.

10 /TR
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4 Gahstirma ve kullanim

4.1 ilk Kullanimdan Once

Espresso  makinenizin - ambalajini  dikkatlice
actiktan sonra tiim sokdlebilir pargalari ilik sabuniu
suyla yikayin ve iyice durulayin. Talimat kilavuzunu
okuyarak cihazinizi taniyin. Gii¢ kablosunu, gliven-
lik talimatlarina uygun ve topraklanmis bir duvar
prizine takin. Cihazin yanindaki Gli¢ diigmesine
basarak makineyi agin.

Kontrol Digmesindeki gosterge 1101 yanip sénerk-
en Glic Diigmesi mavi renkte yanacaktir. Bu maki-
nenin 1sinmaya basladigini gosterir.

Espresso hazirlamadan 6nce i¢ bilesenleri yikayin.
Su haznesini tamamen doldurun

ve demleme basligina ve kopirtme gubuguna
birkag ons su pompalayin.  Makineyi ik
kullanimdan 6nce yikamak igin “I¢ Bilesenleri ve
Fincanlari Isitma”ya iliskin boltim 4'teki proseduirt
takip edin.

4.2 Su Haznesinin Doldurulmasi

Su haznesini sapindan tutarak gikarin. Kapagi agin
ve su haznesini MIN ve MAX isaretleri arasinda
taze soguk suyla doldurun.

Kapadi kapatin ve su haznesini sikica bastirarak
tekrar yerine takin. Su haznesinin yerine oturdu-
Gundan emin olun.

4.3 Kontrol Paneli

4.3.1 Gii¢ Diigmesi

Makinenin yan tarafindaki gli¢ dugmesi, maki-
neyi acar ve kapatir. Makine acildiginda, Kontrol
Diigmesindeki gosterge 15131 kirmizi renkte yanip
sbénmeye baslayacaktir. Bu, makinenin i1sitma sis-
temini isittigini belirtir. 11k 1sitma stiresi, normal
oda sicakliginda bir dakikanin altindadir. Gosterge
1sIg1 mavi renkte yandiginda i¢ bilesenler isitilir
ve kahve demlemeye hazir hale getirilir. Makineyi
kapatmak icin Kontrol Diigmesinin " %7 " konuu
muna getirildiginden emin olun ve makinenin yan
tarafindaki Gl¢ Digmesine basin.

4.3.2 Kontrol Diigmesi
Kontrol Diigmesinin di¢ konumu vardir:

Konum Sembol Anlami
Sol E] kahve demleme
Orta bekleme; demleme
ve buhar verme
3\3177 durdurulur
Sag I|I kopdrtticl
araciligiyla buhar
\\_’ﬂ Uretimi
Demleme ve buhar verme sirasinda
Kontrol  Diigmesinin igindeki
gosterge ISIgI - yanip  sonmeye

baslayabilir ve renk degistirebilir.
Bu, 1sitma sisteminin acildigini ve
demleme veya buhar verme islemi
icin uygun sicakhgin sdrddrtldiga
anlamina gelir.

(i
[i]

4.3.3 ic Bilesenleri ve Fincanlari Isitma

Espresso hazirlamadan once cihazdaki tiim i¢ bi-

lesenleri ve fincanlart dnceden 1sitmak énemlidir.

Bu kisa prosedr ilk espresso fincaninin 10° ila

15°F daha sicak olmasini saglayacaktir.

1. Su haznesini bu béliimde aciklandigi iizere taze
soguk suyla doldurun

2. Kontrol Digmesinin " %" konumunda oldu-
gundan emin olun.

3. Makinenin yanindaki Gii¢ diigmesine basarak
makineyi acin. Kontrol Diigmesindeki goster-
ge 15141, makine 1sinmaya basladiginda kirmizi
renkte yanip soner.

4. Slizgeci porta filtrenin icine yerlestirin (kahve
koymadan). Uygun siizge¢ konumu icin Sekil
3’e bakin.

Makineyi kapatmadan 6nce Kontrol
Diigmesini daima " $%5 " konumuna
getirin.

Manuel Espresso Makinesi / Kullanim Kilavuzu
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4 Gahstirma ve kullanim

5. Parmak korumasinin slizgeci kapatmadigin-
dan emin olun.

6. Porta filtreyi yukar dogru iterken demleme
bashiginin sol tarafindaki "INSERT"(Yerlestir)
isaretiyle hizalayin. Porta filtreyi demleme
basligini saga dogru sikica gevirerek demleme
basliginin ortasindaki "LOCK" (Kilitle) isaretine
getirin.

Baslangicta porta filtreyi biitinyle
"LOCK" (Kilitle) konumuna
dogru cevirmeniz  mimkin ol-
? mayabilir. Sadece filtrenin sikica
yerlestirildiginden emin olun. Porta
filtre, "LOCK" (Kilitle) konumuna za-
manla daha fazla yaklasacaktir.

7. Porta filtrenin altina bir veya iki fincan espres-
s0 koyun. Gosterge 1sig1 mavi renkte yandigin-
da makine, kahve demlemeye hazirdrr.

8. Kontrol diigmesini “Fincan simgesine” dogru
sola déndirin. Sicak su, porta filtreden fin-
canlara pompalanacakr.

9. Kontrol Diigmesini tekrardan ortadaki " 5z "
konumuna getirerek sicak su akisini durdura-
bilirsiniz.

DIKKAT: Demleme veya buhar
verme sirasinda makineyi  asla
basibos hirakmayin.  Demlemeyi
A durdurmak icin Kontrol diigmesini

ortadaki " §5" konumuna getirmel-
isiniz.

10. Fincanlaribosaltinve portafiltreyicikarin. Bylelikle
biitin pargalar  dnceden isitmis — olursunuz.
IPUCU! Espresso fincanlanni makinenin  {ist
kismindaki 1sitma platformuna (4) ters sekil-
de vyerlestirin. Kahve veya buhar hazrlarken
Is1, maksimum 50 derecelik bir sicaklikta 1sit-
ma platformuna geger ve kahve fincanini isir.,
Isitma plakas! kahve yapilip yapiimadigindan ba-
gimsiz olarak 1sinmaz.

calismiyorken, 1sitma  plakasinin
sicakligi neredeyse oda sicakligi ile

Bekleme durumunda, kazan

aynidir.

12 /1R
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5 Hazirhk

5.1 Espresso Hazirlamak

5.1.1 Kahve Ogiitme Ayan

Ince oguttiimiis kahvede biitiiniiyle tutarlilik sagla-
mak icin bu adim, espresso yapim stirecinin olduk-
c¢a 6nemli bir parcasidir.

Dogru sekilde égtittims kahve tuz gibi gorin-
melidir.

Kahve ¢ok ince Ggutillrse su, kahveye niifuz
etmez ve makinenin iginde ok fazla basing bi-
rikir. Bu sekilde 6guttlen kahve toz gibi gortindr
ve parmaklarinizin arasina aldiginizda un gibi bir
his birakr.

Kahve cok iri ogutiliirse su, kahveye ok hizli
niifuz eder ve aromanin buttindiyle dziitlenmesini
engeller. lpucu! Tutarlilik saglamak icin kaliteli bir
disli 6guttict kullanin. Bigakli kahve Ggiitictler,
tutarli bir 6Gitme performansi sadlayamayaca-
gindan espresso demlemek igin tavsiye ediimez.

Tat konusunda sorun yasiyorsaniz (acl, eksi,
yeteri kadar oz(itlenmemis vb.) kahve 0glitme
boyutunu ayarlayin veya cekirdek kahvenin
markasini ya da kavurma derecesini degistirin.

5.1.2 Demleme icin Makineyi Hazirlama

1.

2.

1. Gosterge I1siginin mavi renkte yandigindan ve
Kontrol Digmesinin " 5§ " konumunda oldu-
Gundan emin olun.

Onceki bolimde aciklandi§i iizere su hazne-
sinde su oldugundan ve fincanlarinizin énce-
den isitildigindan emin olun.

Damlama tepsisi (Sekil 1, I)ve damlama tepsisi
izgarasinin (Sekil 1, H) Uniteye dogru sekilde
yerlestirildiginden emin olun.

5.1.3 Porta Filtreyi Doldurma ve Yerles-
tirme

1.Kahve servis edeceginiz fincan miktarina (1

veya 2 fincan) bagl olarak makinenizle birlikte
verilen iki stizgecten birini segin.

2. Slizgeci porta filtreye koyun ve diiz bir hizada

yerlestirildiginden emin olun.

. Segili slizgeci taze, ince 6gitilmis kahveyle

doldurun. Porta filtrenin kenarinda kalan kahve
artiklanini temizleyin. Bu, demleme bashginin
altina daha rahat oturmasini saglayacakir.

. Kahve kasiginin/tamperinin yass! tarafini kul-

lanarak kahveye bastirin ve sikistirin Stizgeci
asir doldurmayin. Bu tikanikliga veya tasmaya
sebep olabilir,

. Porta filtreyi demleme basliginin altinda ko-

numlandirin ve porta filtreyi yukari dogru iterek
"INSERT" (Yerlestir) isaretiyle hizalayin. Porta
filtreyi saga dogru sikica cevirerek "LOCK"
(Kilitle) isaretine getirin.

5.1.4 Espresso Demleme

G'] raki

Cappuccino hazirlamak istiyorsaniz
“Espresso  Demleme”  bolimini
okuduktan sonra Iltfen bir son-
bolim  olan  “Cappuccino
Hazirlama”ya gegin.

1. Makineyi hazirladiktan sonra kahveyi 6nceki bo-

limlerde agiklandidi gibi 6gttiin. Artik espresso
demlemeye hazirsiniz.

2. Portafiltrenin altina 1 veya 2 kiigUk fincan ko-

yun. Ayni anda iki fincana kahve servis etmek
icin fincanlari, her biri iki musluktan birinin
dogrudan altina gelecek sekilde porta filtrenin
altina yerlestirebilirsiniz.

Manuel Espresso Makinesi / Kullanim Kilavuzu
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5 Hazirhk

3. Kontrol Digmesinin ortasindaki gosterge 1Si§!
mavi renkte yandiginda makine uygun sicak-
liga ulasmis olur. Kontrol diigmesini “Fincan
simgesine” dogru sola dondtrerek demlemeyi
baslatin. Ogiitiilen kahvelerin suyla 6n dem-
lenmesi sirasinda pompadan kisa streli sesler
duyulacaktrr. Kisa stire sonra espresso, fincan-
lara dokilmeye baglayacaktir.

4. Fincan, istenilen seviyeye kadar dolduruldu-
gunda Kontrol Diigmesini tekrardan " 7 "
konumuna getirin. Espressonun son damlasi-
na kadar servis edildiginden emin olmak icin
fincanlarl birkag saniye daha musluklarin al-
tinda tutun.

kapatiimalidir. Demleme sirasinda
makineyi  basibos  birakmayin.
Demleme islemini manuel olarak
durdurmalisiniz. Bu; tasmayi, dokl-
meyi ve potansiyel tehlike ve hasari
onleyehilir.

DIKKAT: Makine manuel olarak

Espresso demlendikten sonra mak-
ine otomatik olarak bir miktar buhar
Uretir ve pompada kalan suyu dam-
lama tepsisine akitir. Bu, 1sitma sis-
teminde hi¢ su kalmamasini saglar.
Birkac fincan espresso hazirladiktan
sonra damlama tepsisini makineden
dikkatlice sokiin, bosaltin ve tekrar

(i

yerine takin.

5. Makine soguduktan sonra porta filtreyi tuta-
cagindan tutarak ve sola dogru gekerek porta
filtreden dikkatlice sokiin. Porta filtredeki stiz-
geci sabitlemek igin parmak korumasini kul-
lanarak porta filtreyi tersine gevirip bosaltin.
Slizgeci ve porta filtreyi suyla yikayin.

6. Daha fazla espresso demlemek icin yukari-
daki islemi tekrarlayin. Taze 6gutliimis kah-
veyi bolim 5¢ “Porta Filtreyi Doldurma ve
Yerlestirme”de agiklandigi gibi ekleyin, porta
filtreyi demleme bashginin altina kilitleyin ve
yeniden espresso hazirlamak igin talimatlari
(bu boliimde 2 ila 5. maddeler) takip edin.

7. lIstenilen espresso miktarini hazirladiktan son-
ra Kontrol Diigmesinin “0” konumunda oldu-
gundan emin olun ve makinenin yanindaki
Giic digmesine basarak makineyi kapatin.
Temizlik Gncesinde parcalar ve aksesuarlari

sokmeden 6nce makineyi sogumaya birakin.
zlerken parmak korumasi kullanmayi
siyla yapilr.

8. Temizlik talimatlari icin bkz. bélim 8.
unutmayin. Bu parcalari sojuk su-
Koplrtme sirasinda  siizgeg ve

DIKKAT: Porta filtrenin  metal
parcalari ¢ok sicak olabilir. Makineyi
ve sokilebilir pargalar kaldirirken
daima dikkatli olun. Telveyi temi-
yun altinda sogutun.

5.1.5 Cappuccino Hazirlama

Cappuccino, iki shot espressonun esit oranda veya

daha fazla sicak siit ve st kopgiyle karistirima-
porta filtre "LOCK" (Kilitle) konu-

munda olmalidir. En iyi sonug icin
daima taze, soguk siit (34°F kadar)
kullanin,

14 /1R
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5 Hazirhk

Kisa slre oOnce sicak suyla
yikanan siirahi  kullanmayin. En
lezzetli kopiklti ve buharli  siti
hazirlamak igin icecek termo-
metresi  kullanmanizi ~ Gneriyoruz.
Kopikli ve buharli sit icin ideal
nihai  sicaklk 140°F - 165°F

[i] arasindadir. Kdpirtme igin her cesit
st kullanilabilir. Tam yagh st kiiglik
Kopikler dretirken yarim yagl veya
yagsiz st biyik, hava kabarcikli
kopUkler Gretir. Hayvansal olmayan
stitler, kdplgil o kadar iyi tutmasa da
latte hazirlamak (izere buharlanabilir
ve Isitilabilir.

5.1.6 Siitiin kopiirtiilmesi

1.0k olarak bélim 5d “Espresso Demleme’de
anlatildigr zere espressoyu blyik ve dnceden
Isitilmis bir fincanda hazirlayin.

2. Kicik paslanmaz celik veya seramik bir su-
rahiyi yarisina kadar soguk siitle doldurun ve
kenara kotun.

. Kopirtme 6ncesinde koplrtme cubugunu si-
cak suyla arindirmaniz tavsiye edilir. Kopirtme
cubugunun altina bir fincan yerlestirin (veya
koplrtme cubugunu dogrudan damlama tep-
sisine dondrln). Gosterge 1S1§1 mavi renkte
yandiginda Kontrol Digmesini “Buhar simge-
sine” dogru saga cevirin. Su, gubuktan arti-
lirken gosterge 1s1g1 5-8 saniye boyunca Kir-
mizi renkte yanip soner. Su aritildiktan sonra
gosterge 151§ mavi renkte yanar ve kopirtme
cubugundan buhar Uretilir. Kontrol Digmesini
tekrar " $z " konumuna dondirin. Gosterge
15191, makinenin st képlrtmeye/buharlamaya
hazir oldugunu belirtmek igin kirmizi renkte
yanar.

. Kopirtme cubugunu (kbpirtme kolu monteli
olarak) soguk strahideki siitiin 2/3’tine kadar
daldinn. Kdpurtme sirasinda koptirtme kolunun
stirahinin altina garpmadigindan emin olun.

5. Koéplrtme gubugunu slite daldirdiktan sonra

Kontrol Gubugunu “Buhar simgesine” dogru
saga cevirin.

. Buhar, kopiirtme cubugundan cikarak sicak

halde siite yaylacaktir. Koplrtme sirasinda
makine pompasindan aralikli olarak ses ge-
lecektir. Bu, 1sitma sisteminden pompalanan
suyun buhara donistigiiniin gdstergesidir.

lemek icin kdpirtme gubugu agzinin
s(itlin ylizeyini asmasina izin vermeyin.

DIKKAT: Sicak siittin sicramasini 6n-

Koplirtme islemi boyunca kopiirtme
gubugunu siitiin iginde tutun.

gunu kesinlikle sitten cikarmayin.
Kopirtme ¢ubugunu siitten ¢gikarma-

DIKKAT: Kontrol Digmesi buhar
konumundayken  koplrtme  gubu-

dan 6nce Kontrol Digmesini daima "
2" konumuna gevirin. Aksi takdirde
o ”

sicak siit sigrayabilir.

rebilir veya yanip sénebilir. Bu, 1sitma
sisteminin etkin oldugu ve demleme

Demleme veya buhar verme sirasinda
gosterge 19141 sonehilir, renk degisti-

veya buhar verme islemi icin uygun
sicakligin stirddrtildigu anlamina gelir.

7. Sit, hacimsel olarak iki katina ulastiginda

veya igecek termometresinde (kullaniyorsaniz)
165°F (68°C) sicaklia ulastiginda Kontrol
Diigmesini yeniden " $" konumuna getirin.

buhar verme isleminden hemen
sonra 1slak bir bezle dikkatlice temi-

SUt birikintisini onlemek igin koprt-
me gubugunu ve koptirtme kolunu

Zleyin. Sicak pargalarla temas etme-
meye Ozen gosterin.

8. KOpUKIG sitli daha 6nce hazirladiginiz espres-

soya dokiin. Artik cappuccinonuz hazir. istege
bagh seker, aromall surup, ekstrakt veya kakao
tozu ekleyerek cappuccinoyu tatlandirin.

Manuel Espresso Makinesi / Kullanim Kilavuzu
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5 Hazirhk

Kopirtme sonrasinda yeniden esp-
resso yapmadan énce makineyi en
az 5 dakika sogumaya birakin. Bu,
makinenin soguyarak buhar verme
sicakligindan uygun espresso dem-
leme sicakligina getirilmesini saglar.
Gosterge 19101 kirmizi renkte yanar-
sa suyun porta filtreye akmasi icin
Kontrol Digmesini sola gevirebilirsi-
niz. Bu, buhar verme islemi sonrasin-
da sistemi sogutarak espresso ha-
zirlamanizi saglar. Birden fazla cap-
puccino yapacaksaniz ilk olarak tim
espressolarl sicak fincanlara servis
edin ve daha sonra sitl kopdrtn.

9. Koplrtme cubudunu artmak ve kopurtme
cubugu veya ucunda kalan siitl yikamak icin
yukarida 3. maddedeki talimatlan takip edin.
Koplrtme gcubugunu ve koplirtme ucunu ge-
rektigi gibi temizlemek oldukga onemlidir.
Kopurtiictinin dogru sekilde calismaya devam
edebilmesi icin kdplrtme kolunu her kullanim-
dan sonra yikayin.

10. Makinenin yanindaki gi¢ diugmesine basarak
makineyi kapatin. Gi¢ kablosunu prizden ¢I-
karin ve makineyi sogumaya birakin.

DIKKAT: Siitii koplrttikten veya

(i

buharladiktan ~ sonra  kOpirtme
cubugu, kopiirtme ucu ve koplrtme
kolu GOK SICAK olacaktir! Metal
parcalara temas etmeyin! Potansiyel
yaralanmalari dnlemek igin, elinize
almadan once tiim pargalarin tama-
men sogudugundan emin olun.

5.1.7 Latte Hazirlama

Latte, iki shot espressonun esit oranda veya daha
fazla hafif koplkli veya kopiksiz sicak buharli
stitle kanstirnimasiyla yapilir. Képiirtme kolu yoksa
képtlrtme gubugu, stite yalnizca buhar verir, sitl
képtlrtmez. Kopirtme kolunu gikarin. Sonrasinda
s(itil buharlama islemine devam edin. Espressonun
Uzerine sicak, buharli stit dékin. Makine temizligi
ve glic kapatma icin “Cappuccino Hazirlama”daki
9 ve 10. adimlar takip edin.

DIKKAT: Siitii koplrttikten veya

buharladiktan ~ sonra  kopirtme
cubugu ve koplrtme ucu GOK
SICAK olacaktir!  Metal par-
calara temas etmeyin! Potansiyel
yaralanmalar 6nlemek igin, elinize
almadan dnce tim pargalarin tama-
men sogudugundan emin olun.

16 /TR
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6 Makinenizin Bakimi ve Temizligi

6.1 Giinliik Temizlik

1. Kontrol Digmesinin * %5 " konumunda  oldu-
gundan ve makine glictiniin yan taraftaki GUg
Diigmesinden kapatilip mavi 1sigin séndigiinden
emin olun. Temizlik 6ncesinde fisi prizden cekin
ve tlim pargalari sogumaya birakin.

2. Koplrtme kolunu ¢ikarin ve képlirtme cubugu-
nu nemli bir bezle silin.

3. Su haznesi, slizgecler ve damlama tepsisini
sicak su ve hafif sivi sabun c¢ozeltisinde yika-
yabilirsiniz.

VAN
[©)

6.2 Kopiirtme Gubugunu Temizle-
mek

Birikintileri 6nlemek icin her kopirtme veya bu-

har verme isleminden hemen sonra koplrtme

cubugunu aritmak icin nemli bir bezle temizleyin.

Temizliginden emin olmak i¢in makineyi kapat-

madan once kopirtme cubugunu derinlemesine

temizleyin.

1. Siyah képlrtme kolunu asagdl dogru cekip ko-
plirtme ¢ubugundan ¢ikarin ve sicak suyun al-
tinda temizleyin.

2. Fincani bir miktar suyla doldurun ve kdpurtme

gubugunu icine daldirn.

3. Kontrol diigmesini “Buhar simgesine” dogru
sada gevirerek buharin birkag saniye boyunca
suya nifuz etmesine izin verin.

4. Kontrol Digmesini tekrardan " 7 " Kapali
konuma, yani ortaya getirin.

5. Koplrtme cubugunu bezle kurulayin ve si-
yah koplrtme kolunu tekrardan yerine takin.

DIKKAT: Cihazi suya veya farkli bir
siviya daldirmayin ya da bulasik
makinesine yerlestirmeyin.

Makineyi asindirici temizlik mad-
deleri, celik yin pedler veya diger
asindirici maddelerle temizlemeyin.

Koplirtme kolunun koptirtme ¢cubuguna sikica
oturdugundan emin olun.

6. Asin tikaniklik durumunda képirtme ucu s6-
Kiilebilir ve yaklasik 30 dakika boyunca sicak
sabunlu suya daldinlabilir. Daldirma islemi ta-
mamlandiktan sonra koplrtme ucunu akan su
altinda derinlemesine yikayin.

DIKKAT:  Kopirtme  cubugu,

koplrtme ucu ve kopurtme kolu
COK SICAK olabilirl Potansiyel
yaralanmalari 6nlemek igin, elinize
almadan once tlim parcalarin tama-
men sogudugundan emin olun.

Koplrtme  cubugundan  buhar
clkmiyorsa katilasmis siit, buhar
yolunu  tikamis Kontrol

lunu- i %abilir.
Diigmesini tekrar " *2» " konumu-
na dondirin. Kopirtme kolunu
clkarin - ve  kOplrtme  ucunun
agzindaki sut kalintilarini igneyle
temizleyerek tikanikligi giderin. Daha
sonra  buhar  verme islemini
tekrarlayin.

(]

Makinenizin her seferinde gerektigi
gibi  calismasi igin  koplrtme
cubugunu, koplrtme kolunu ve
koplrtme ucunu her Kullanimdan
sonra yukarida aciklandigi sekilde

temizleyin.

6.3 Kirec S6kme

Espresso hazirlarken daima soguk ve temiz su kul-

lanin. Kaynak suyu veya filtrelenmis su kullanmak,

kalsiyum birikmesini yavaslatacaktir. Her 100-200

kullanimdan sonra veya en azindan her 2-3 aylik

kullanimdan sonra kireg ¢dzme islemi yapmanizi

Oneriyoruz.

e Ticari kireg ¢cozme malzemelerini kullanirken ta-
limatlara uymak énemlidir. Isterseniz Capresso
Temizlik Soliisyonu da kullanabilirsiniz. Bu tirtinii
WWw.capresso.com web sitesinde bulabilirsiniz.
30 onsluk suda 1 paket Capresso Temizlik So-
|isyonu ¢Ozddriin ve bunu su haznesine ekleyin.

Manuel Espresso Makinesi / Kullanim Kilavuzu
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6 Makinenizin Bakimi ve Temizligi

Demleme  bashiginin igindeki
sizdirmazlik elemaninin dmrind ci-
ddi 6lclide kisaltabilecegi icin sirke
kullanmayin.

6.3.1 Demleme Bashiginda Kire¢c C6zme
1. Porta filtreyi cikarin.

2.

En iyi sonug i¢in demleme bashginin igindeki
eledi ¢ikarin. Kahve kalintilarini nemli bir bezle
temizleyin.

Su haznesini kireg ¢zme sollisyonuyla doldu-
run.

Demleme bashiginin altina biiytk bir kase yer-
lestirin.

Makinenin yanindaki giic diigmesine basin ve
Kontrol Diigmesini “Fincan simgesine” dogru
sola cevirin. Solisyonun 1/3 ila 1/2’sinin sis-
teme ve demleme basligina pompalanmasina
izin verin,

Kontrol Digmesini yeniden " " konumuna
cevirerek islemi sonlandirn.

Makineyi yaklasik 10 dakika dinlenmeye bira-
kin.

6.3.2 Kopiirtme ¢ubugunda kire¢ cozme
1. Siyah kdplrtme kolunu cikarin.

2.

Stirahiyi 6 ila 8 onsluk soguk suyla doldurun
ve kdpurtme cubugunu soguk suya daldirin.

Kontrol diigmesini “Buhar simgesine” dogru
sada cevirerek buharin 30 saniye kadar ice-
ride dolasmasina izin verin. Bu islemi (i¢ veya
dort kere tekrarlayin.

11. Bu asamadan sonra kire¢ ¢ozme sollisyonu-
nun geri kalanini yukarida belirtildigi gibi demleme
basli§inda kullanabilirsiniz.

6.3.3 Sistemi yikama
1.Su haznesini ¢ikarin ve derinlemesine yikayin.

Daha sonra igine taze soguk su doldurun.

2. Yukandaki islemleri (4 ila 6) taze soguk suyla

tekrarlayin.

. Demleme basligindaki elegi tekrar yerine takin

ve vidalarr iyice sikin.

18 /TR

Manuel Espresso Makinesi / Kullanim Kilavuzu



7 Sorun Giderme

7.1 Sorunlar, muhtemel sebepler ve ¢oziimler

Sorun Neden Coziim
Porta filtre, gerektigi gibi takil- | Porta filtrenin tutacadini biraz
mamistir, daha saga cevirin.

Kahve, porta filtrenin kenarin-
dan asag akiyor.

Slizgecin kenarindaki  6gutdl-
ms kahveler temizlenmemistir

Makineyi kapatin, porta filtre
tutucuyu cikarin ve
stizgecin kenarlarini temizleyin.

Demleme  bashginin
elek kirlidir.

icindeki

Demleme bashidindaki elegdi sa-
bitleyen iki vidayr sokerek elegi
cikarin. Sicak suyla derinlemesi-
ne temizleyin, kurulayin ve elegi
tekrar yerine takin. Vidalarin iyi-
ce sikildigindan emin olun.
DIKKAT! SICAKTIR.

Porta filtreden cok az kahve
akiyor veya hi¢ akmiyor.

Haznede su yoktur.

Hazneyi suyla doldurun.

Demleme  bashginin
elek tikanmistr,

icindeki

Suyu, porta filtreyi yerlestirme-
den elekten dokin. Su hala ak-
miyorsa elegdi sokin, temizleyin
ve tekrar takin.

Stizgec tikanmistir,

C6ztim: Stizgeci temizleyin, por-
ta filtreye yerlestirin ve suyu,
kahve olmadan pompalayin.
Stizgecten su akmiyorsa Miste-
ri Hizmetlerini arayin ve yeni bir
stizgec talep edin.

Espresso damlalar halinde
servis ediliyor.

Kahve cok ince ogutdimistir
veya cok sikistirlmistir.

Ogtittilmis kahveyi cok sikistir-
mayin. Daha iri 6gttdims kah-
ve kullanin.

Makine kalsiyum artiklariyla ti-
kanmistir.

Cihazdaki kireci ¢c6ziin. Bkz. bo-
Itim 8c.

Espresso ¢ok hizli demleniyor.

Kahve cok iri 6gutdlmus.

Daha ince 6gutilmus kahve kul-
lanin.

Stizgecte yeterli kahve yoktur.

Daha fazla ogutilmis kahve
kullanin.,

Manuel Espresso Makinesi / Kullanim Kilavuzu
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7 Sorun Giderme

Sorun Neden Goziim
Kahve eskidir veya cok kurudur. | Taze kahve kullanin,
Kahve yeteri kadar sikistinima- | Ogiittilmis kahveyi iyice sikisti-
mistir. Su, kahveye cok hizli ni- | rin. Daha ince 8gittimis kahve
fuz ediyor. kullanin,

Krema yok.

Kahve cok iridir.

Kahveyi daha ince ve tutarli bir
sekilde 6gtitmek icin konik disli
ogutiict kullanin,

Kahve harmani, espresso hazir-
lamaya uygun degildir.

Espresso markasini dedistirin.

Kopiirtme cubugundan buhar
gelmiyor.

Koplrtme cubugunun ucu tika-
lidir,

Bkz. bélim 8b, "Képlirtme Cu-
bugunu Temizlemek”, Kopirt-
me cubudu, kurumus st artik-
larindan temizlenmisse fakat
koptrtme cubugundan buhar
gelmiyorsa  kopirtme  cubu-
dunda bdlum 8c'de belirtildigi
sekilde kirec c6ziin, Cihaz hala
tikallysa Misteri Hizmetlerini
arayin, Bkz, bolim 11,

Siit kopiirtiirken yeterli kopiigii
elde edemiyorum.

St taze degildir.

Taze stitkullanin.

Stit uygun degildir.

Yarim yadl st kullanin, Hay-
vansal olmayan sltler de iyi ko-
plrmez.

Stt, baslangictan itibaren cok
sicaktr,

Direkt olarak buz dolabindan ¢I-
kanimis stt (34°F) kullanin.

Kopurtmeicin yeterli sit yoktur.

Daha fazla soguk stit kullanin,

20/TR
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Miisteri Memnuniyeti Politikasi

e Musterilerimizin istek ve Onerilerini her kanaldan karsilamaktan mutluluk duyariz.
Kanallarimiz:

* Gagn Merkezimiz: 0850 210 0 888 * Sosyal Medya Hesaplarmiz:
(Sabit telefonlgrdan veya cep*telefonlanndan - https://www.facebook.com/altustr
alan kodu gevirmeden arayin®)
* Diger Numaramiz: 0216 585 8 888
- Cagr Merkezimiz haftanin 7 giinli 24 saat hizmet ~ * Posta Adresimiz:

_ https://www.youtube.com/channel/UCI88QUQrXu4MR6aX_ctdzRg

vermektedir. - Argelik A.S. Karaagag Caddesi No:2-6,
- Gagn Merkezimiz ile yaptiginiz gortismeler iletisim 34445, Sutllce / ISTANBUL

hizmeti aldiginiz operatér firma tarafindan sizin igin * Bayilerimiz,

tanimlanan tarifeye gore Ucretlendirilir. - http://www.altus.com.tr/yetkili-saticilar.ntml

- Sabit veya cep telefonlarinizdan alan kodu
tuslamadan ¢agrn merkezi numaramizi arayarak
UrnUnUz ile ilgili arzu ettiginiz hizmeti talep

* Yetkili Servislerimiz,
- http://www.altus.com.tr/yetkili-servisler.html

edebilirsiniz. - Online servis randevusu almak icin,

* Whatsapp Numaramiz: 0544 444 0 888 - http://digital.arcelik.com.tr

: Faks Numa_ramlz: 0216-423-2353 - Tum yetkili servis istasyonu bilgilerimiz, Ticaret
Web Adresimiz: Bakanligi tarafindan olusturulan “Servis Bilgi

- www.altus.com.tr Sistemi’nde (www.servis.gov.tr) yer almaktadir.

* e-posta Adresimiz: - Yedek parga malzemeleri yetkili servislerimizden

- musteri.hizmetleri@altus.com temin edilebilir.

e Musterilerimizden iletilen istek ve Onerilerin Altus’a ulastigi bilgisini, mUsteri
ayrimi yaplimaksizin kendilerine 24 saat icinde veririz.
e MUsteri Hizmetleri strecimiz:
MoUsterilerimizin istek ve onerilerini;
* izlenebilir, raporlanabilir, seffaf ve giivenli tek bir bilgi havuzunda toplariz.
* Yasal diizenlemelere uygun, objektif, adil ve gizlilik icinde ele alir ve degerlendiririz.
* Bu geri bildirimleri stireglerimizin daha milkemmel hale getirilmesinde kullaniriz.
e Altus olarak, mikemmel musteri deneyimini yasatmayi ana ilke olarak kabul
eder, musteri odakl bir yaklasim benimseriz.
e BUtln sUreclerimizi yonetim sistemi ile entegre ederek birbirini kontrol eden bir
yap! gelistiriimesini saglarz.
Yonetim hedeflerini de bu sistem Uzerinden besleriz.

Asagidaki 6nerilere uymanizi rica ederiz.

e Uriiniinliz( aldiginizda Garanti belgesini Yetkili Saticiniza onaylattiriniz.

e Uriiniinliz(i kullanma kilavuzu esaslarina gére kullaniniz.

e Uriintintiz ile ilgili hizmet talebiniz oldugunda yukaridaki telefon numaralarindan
Gagn Merkezimize basvurunuz.

e Hizmet icin gelen teknisyene “teknisyen kimlik karti”ni sorunuz.

* [siniz bittiginde Yetkili servis teknisyeninden “Hizmet Fisi” istemeyi unutmayiniz.
alacaginiz “Hizmet Fisi” , ilerde GrininUzde meydana gelebilecek herhangi bir
sorunda size yarar saglayacaktir.

e Urtintin kullanim émri: 7 yildir. (Uriinin fonksiyonunu yerine getirebilmesi icin
gerekli yedek parga bulundurma stresi)




Hizmet talebinin degerlendirilmesi
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n Basvuru kaydi

Basvuru Konusu
Musteri Adi, Soyadi
Msteri Telefonu
MUsteri Adresi

n Hizmet talebinin alinmasi

- Hizmet talebi analizi
- Hizmet hakkinda mUsterinin bilgilendiriimesi (Kesif,nakliye,montaj, bilgi,onarm,degisim vb.)
- Hizmet hakkinda gerekli islemin gergeklestiriimesi

n Misteri memnuniyetinin alinmasi

Memnun Memnun |

degil

Basvuru kaydinin kapatilip, bilgilerin saklanmasi



Bu kilavuzu okumadan iiriiniiniizii calistirmayniz.

Urtintiniiz ile ilgili garanti sartlari, kullanimi ve sorun giderme yéntemleri kilavuzda yer almaktadir.

Uygun Kullanim ve Garanti ile ilgili Dikkat Edilmesi Gereken Hususlar;

Asagida belirtilen sorunlarin giderilmesi ticret karsiliginda yapilir. Bu durumlar igin garanti sartlari uygu-

lanmaz;

1. Kullanim hatalarindan kaynaklanan hasar ve arizalar,

2. Malin tiiketiciye tesliminden sonraki yikleme, bosaltma, tasima vb. sirasinda olusan
hasar ve arizalar,

3. Malin kullanildii yerin elektrik (priz, gerilim, topraklama vh.), su (su basinci, musluk
vb.), dogalgaz, telefon, internet vb. sebekesi ve/veya altyapisi (gider, zemin, ortam vb.)
kaynakll meydana gelen hasar ve arizalar,

4. Doga olaylari ve yangin, su baskini vb. kaynakl meydana gelen hasar ve arizalar,

5. Malin tanitma ve kullanma kilavuzlarinda yer alan hususlara aykiri kullanilimasindan
kaynaklanan hasar ve arizalar,

6. Malin, 6502 sayil Tiiketicinin Korunmasi Hakkindaki Kanununda tarif edilen sekli ile ticari
veya mesleki amaglarla kullanimi durumunda ortaya ¢ikan hasar ve arizalar,

7. Mala yetkisiz kisiler tarafindan bakim, onarim veya baska bir nedenle miidahale edilmesi

Durumlarinda mala verilmis garanti sona erecektir.

Garanti uygulamasi sirasinda degistirilen malin garanti siiresi, satin alinan malin kalan garanti siiresi ile
sinirlidir.

Bu Grtin Argelik A.S. adinda Elec-Tech ZhuHai Co., Ltd. No. 1, Jin Feng Road, Tang Jia wan Town, Xiang
Zhou District, Zhuhai City, Guangdong Province +86-756-3390000 tarafindan dretilmistir.

Mensei: PR.C.



MANUEL ESPRESSO MAKINESI

D\/n LTUS GARANTI BELGESI

GARANTI SARTLARI

1) Garanti stresi, malin teslim tarihinden itibaren baslar ve 2 yidr.

2) Malin tanitma ve kullanma kilavuzunda gésterildigi sekilde kullanimasi ve Argelik A.S.’nin yetkili kildigi servis calisanlart disindaki sahislar
tarafindan bakim, onanm veya baska bir nedenle mldahale edimemis olmasi sartiyla, malin butin pargalan dahil olmak tizere tamamini;
malzeme, iscilik ve Uretim hatalarina karst malin teslim tarihinden itibaren yukarida belirtilen sure kadar garanti eder.

3 Malin ayiph oldugunun anlagiimasi durumunda tliketici, 6502 sayili Tuketicinin Korunmasi Hakkinda Kanunun 11 inci maddesinde yer alan;
a- Sozlesmeden dénme, ¢- Ucretsiz onarlmasini isteme,

b- Satis bedelinden indirim isteme,  ¢- Satilanin ayipsiz bir misli ile degistirimesini isteme,
haklarindan birini kullanabilir.

4) Tketicinin bu haklardan Gcretsiz onarim hakkini secmesi durumunda satici; is¢illk masrafi, degistirilen parca bedeli ya da baska herhangi
bir ad altinda higbir Ucret talep etmeksizin malin onanmini yapmak veya yaptirmakla yukimiudr. Tuketici Ucretsiz onarim hakkini Gretici
veya ithalatciya karsi da kullanabilir. Satici, Uretici ve ithalatci tiketicinin bu hakkini kullanmasindan miiteselsilen sorumludur.

5 Tuketicinin, Gcretsiz onarm hakkini kullanmasi halinde malin;

- Garanti siiresi iginde tekrar arizalanmasi,
- Tamiri igin gereken azami slrenin agiimasi,
- Tamirinin mimkan olmadiginin, yetkili servis istasyonu, satici, Uretici yada ithalatgi tarafindan bir raporla belirlenmesi
durumlarinda;
tliketici malin bedel iadesini, ayip oraninda bedel indirimini veya imkan varsa malin ayipsiz misli ile degistirimesini saticidan talep edebilir.
Satici, tlketicinin talebini reddedemez. Bu talebin yerine getirimemesi durumunda satici, Uretici ile ithalater musteselsilen sorumiudur.

& llgili mevzuatlarda belidenen kullanim 8mrii stiresince malin azami tamir siiresi 20 is giiniinti, gegemez. Bu stire, garanti stiresi igerisinde
mala iliskin arnizanin yetkili servis istasyonuna veya saticya bildirimi tarihinde, garanti stresi disinda ise malin yetkili servis istasyonuna
teslim tarihinden itibaren baslar. Garanti kapsami icerisindeki malin arizasinin 10 is giinl igerisinde giderilememesi halinde, Uretici veya
ithalatgl; malin tamiri tamamlanincaya kadar, benzer 6zelliklere sahip baska bir mali tiketicinin kullanimina tahsis etmek zorundadir. Benzer
Ozelliklere sahip baska bir malin tlketici tarafindan istenmemesi halinde Uretici veya ithalatgilar bu yikimlGlikten kurtulur. Malin garanti
siiresi igerisinde arizalanmasi durumunda, tamirde gegen sUre garanti stiresine eklenir.

7 Malin kullanma kilavuzunda yer alan hususlara aykir kullanimasindan kaynaklanan hasar ve arizalar garanti kapsami disindadir.

g Tuketici, garantiden dogan haklarinin kullaniimasi ile ilgili olarak ¢ikabilecek uyusmazliklarda yerlesim yerinin bulundugu veya tiketici
isleminin yapildigi yerdeki Tuketici Hakem Heyetine veya Tuketici Mahkemesine basvurabilir.

9) Satici tarafindan bu Garanti Belgesinin verilmemesi durumunda, tiketici Ticaret Bakanligi Tuketicinin Korunmasi ve Piyasa Gézetimi Genel
MudUrligune basvurabilir.

Uretici veya ithalatci Firmanin; Malin
Unvani: Argelik A.S. Markast: Altus
Adresi: Arcelik A.S. Karaagag Caddesi No:2-6, Cinsi: Manuel Espresso Makinesi
34445, Siitliice / ISTANBUL Modeli: AL 4933 ES
Telefonu: (0-216) 585 8 888 Bandrol ve Seri No:
Faks: (0-216) 423 23 53 Garanti Siiresi: 2VYIL
web adresi: www.altus.com.tr Azami Tamir Siiresi: 20 s glinii
GENEL MUDUR GENEL MUDUR YRD.

S w44 |ArcelikAS.| <t

Satici Firmanin:

Unvani: Fatura Tarih ve Sayisi:
Adresi: Teslim Tarihi ve Yeri:
Telefonu: Yetkilinin imzasi:
Faks: Firmanin Kasesi:
e-posta:

Bu bélum, UriinG aldiginiz Yetkili Satici imzalayacak ve kaseleyecektir.




